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Zrelost 
Mladiot kompir, koj naj~esto se bere naprolet 
ili na po~etokot na letoto, ima tenka, slabo 
razviena lu{pa. Se bere koga }e postigne sood-
vetna golemina za odredena sorta. Lesno se sim-
nuva lu{pata i lesno se gme~i {to predizvikuva 
br~kawe i gniewe. 

Berba i pakuvawe
Kompirite se berat ma{inski, se transportiraat 
so kiperski prikolki do centarot za pakuvawe, 
potoa se isturaat vo lenti so voda vo koja e 
rastvoren fungicid. So dvi`eweto na vodata niz 
lentata, kompirite se mijat i dezinficiraat, 
podvi`na lenta gi kreva od vodata, se mijat 
so ~ista voda, silni ventilatori gi su{at, a 
potoa se prefrlaat na sortira~kite lenti. 
Sortiraniot kompir se pakuva vo kutii, kutiite 
se redat vo paleti i se nosat vo skladot za 
~uvawe. Kompirot se sortira ra~no i ma{inski, 
spored propi{anite standardi za kvalitet. 
Visokite standardi baraat 80% od kompirot da 
ima soodvetna golemina, sjaj, boja, uedna~enost, 
cvrstina, higiena, bez povredi od udar, insekti, 
gniewe, zelena boja i drugi defekti. 

Skladirawe	
Mladiot kompir lesno se rasipuva. Izlo`uvaweto 
na kompirot na temperatura od 15°C i 95% vlaga 
za period od osum dena ovozmo`uva prodol`eno 
~uvawe za period od pet meseci na temperatura 
od 4°C, 95-98% vlaga, zavisno od sortata. 
Naj~esto mladiot kompir se bere, se ladi na 
15°C,  se tretira so inhibitori i se prodava vo 
period od 1 do 5 dena. Skladiraweto na mladiot 
kompir na temperatura pod 10-13ºS za tri dena 
predizvikuva akumulacija na reduktivni {e}eri 
koi davaat kafeava boja na kompirot za vreme 
na pr`eweto. Skladiraweto na mladiot kompir 
za vreme do tri nedeli ovozmo`uva da se razvie 
dobar senzoren kvalitet. 

Temperatura i vla`nost	
Optimalnite uslovi za skladirawe na kompirot 
zavisat od namenata (sortata): 

Docen kompir za gotvewe   4-8 (7)°S i RH 98% 
5-10 meseci

Docen kompir za pr`ewe	 10-15°C i RH 95%

Docen kompir za ~ips	 15-20°C i RH 95%

Mlad kompir		  10-15°C i RH 90-95% 
10-14 dena

Pri optimalni uslovi na skladirawe, kompirot 
}e dobie odli~en kvalitet po period od 3 do 5 
nedeli. 

Mikrobiolo{ki bolesti
Vo tekot na skladiraweto bakteriite i gabite se pri~ina za golemi zagubi vo te`inata i kvalitetot 
na proizvodot. Glavni bolesti se: Bacterial Soft-Rot - Erwinia carotovora subsp. carotovora and subsp. 
Atroseptica; Ralstonia solanacearum, Phytophthora infestans, Fusarium Rot, Pink Rot - Phytophthora 
spp., Water rot - Pythium spp. Najseriozni bolesti za mladiot kompir se predizvikani od Pink Eye - 
Pseudomonas fluorescens i od sivoto gniewe. 

Fiziolo{ki povredi
Chilling injury
Mrznewe

Skladiraweto na kompirot na temperatura blizu do 0ºS za period od nekolku 
nedeli predizvikuva mahagonija obezbojuvawe na vnatre{nite tkiva. 
Zamrznuvawe na -0,8ºS im dava vodenest sjaj i doveduva do topewe na tkivata. 

Blackheart
Crna srcevina

Se javuva vo uslovi na slaba provetrenost, visoki temperaturi koga 
intenzitetot na di{ewe e zgolemen i se javuva nedostig od kislorod. 

Black Spot
Crni to~ki

Se javuva vo uslovi na prekumerno |ubrewe so azot, niska sodr`ina na kalium 
vo po~vata, nesoodvetno navodnuvawe i dr. Se formiraat nepigmentirani 
to~ki vedna{ pod lu{pata za vreme na skladiraweto kako rezultat na 
nagme~uvawe ili se~ewe. Ovie to~ki dobivaat crvena boja, potoa sina i na 
kraj crna za period od 24 do 72 ~asa. Pojavata e karakteristi~na za odredeni 
sorti.

Greening
Pozelenuvawe

Izlo`enosta na silna svetlina za vreme na postberbenoto rakuvawe ili edna 
do dve nedeli na slaba svetlina rezultira so razvoj na hlorofilot. Zaedno 
so hlorofilot se formiraat i glikoalkaloidi kako solaninot koj, isto 
taka, se formira i kako reakcija na udari, nagme~uvawa, aeracija i `rtewe. 
Glikoalkaloidite se stabilni na visoki temperaturi pri pr`ewe i gotvewe.

Internal Brown Spot
Vnatre{ni
kafeavi
pegi

Vnatre{ni suvi, plutesti, crvenokafeavi ili crni poliwa ili sektori 
se formiraat kako posledica na nepravilno navodnuvawe ili nedostig na 
kalcium vo ranite fazi na razvoj na kompirot. Nepravilnoto navodnuvawe 
sozdava plutesti poliwa vnatre vo kompirot

Kontrolirana atmosfera	
Ne e utvrdeno pozitivno vlijanie i ne se 
prepora~uva.


