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Zrelost 
Osnovni parametri na zrelosta se bojata so min-
imum 50%, goleminata i cvrstinata.

Berba i pakuvawe
Piperkite se berat ra~no, se transportiraat 
do centarot za pakuvawe, se isturaat na lenti 
so voda vo koja e rastvoren fungicid. So 
dvi`eweto na vodata niz lentata, piperkite 
se mijat i dezinficiraat, podvi`na lenta gi 
kreva od vodata, se mijat so ~ista voda, silni 
ventilatori gi su{at, a potoa se prefrlaat na 
sortira~kite lenti. Sortiranite piperki se 
pakuvaat vo kutii, kutiite se redat vo paleti 
i se nosat vo skladot za ~uvawe. Za piperkata, 
dokolku postojat uslovi, se primenuvaat visoki 
temperaturi za dezinfekcija i prskawe so vosok 
za dopolnitelna za{tita po mieweto. 

Skladirawe	
Piperkite se skladiraat za kratok period poradi 
opasnosta od gubewe na vlagata i pojava na 
zbr~kuvawe na lu{pata. Na temperatura od 7,5ºS e 
vozmo`no skladirawe za vreme od 3 do 5 nedeli. 
Na temperatura od 5ºS dol`inata na skladiraweto 
iznesuva dve nedeli, no po ovoj period se javuvaat 
posledici od niskata temperatura kako gniewe, 
obezbojuvawe, omeknuvawe. Najpogodna relativna 
vla`nost na vozduhot e nad 95-98%. Gubeweto 
na vlaga vedna{ se odrazuva na cvrstinata na 
piperkata. 

Mikrobiolo{ki bolesti
Vo tekot na skladiraweto bakteriite i gabite se pri~ina za golemi zagubi vo te`inata i 
kvalitetot na proizvodot. Glavni bolesti se sivoto gniewe, alternarijata i mekoto gniewe. 
Alternarijata najdobro se izbegnuva so skladirawe na prepora~anata temperatura od 7,5 ºS. 

Botrytis 
Sivo gniewe

Sivoto gniewe e zna~ajna bolest kaj piperkata. Prevencijata vo nasadot, 
berbata i pakuvaweto go spre~uva razvojot na ovaa bolest. Se razviva 
odli~no na prepora~anata temperatura. Visokata sodr`ina na SO2 nad 
10% ja kontrolira bolesta. Temperatura od 55ºS za vreme od ~etiri 
minuti efikasno go spre~uva razvojot na bolesta.

Fiziolo{ki povredi
Chilling injury
Mrznewe

Temperaturi pod 7,5ºS, okolu 5ºS, predizvikuvaat pojava na 
vdlabnatini, gniewe, obezbojuvawe i omeknuvawe.

Blossom end rot 
Pocrnuvawe  na 
krajot od cvetaweto

Na krajot na cvetaweto se javuva obezbojuvawe ili ostra temna 
povreda od sonceto. Pri~inata e nedostig na voda i kalcium vo 
uslovi na visoki temperaturi i intenziven porast na piperkata. 

Kontrolirana atmosfera	
2-5%O2 + 2-5% CO
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