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Mikrobiolo{ki i fizi~ki pojavi
 za vreme na ~uvawe

Prisposobuvawe i  sostavuvawe na tekstot:

Mislewata izrazeni vo prira~nikot ne gi izrazuvaat stavovite na Agencijata na SAD za
Me|unaroden Razvoj ili na Vladata na Soedinetite Amerikanski dr`avi.
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porane{en menaxer na lanec 
na vrednosti za sve`o ovo{je 
i zelen~uk i pristap do 
finansii na AgBiz programata 
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Mehani~ki
povredi Vnatre{no propa|awePomodruvawe



Zrelost 
Isto kako i kaj slivite, i kaj praskite se 
utvrdeni tri nivoa na zrelost: minimalno, 
dobro sozreano i sozreano na steblo (vo nasad). 
Razvieni se metodi za utvrduvawe na tvrdosta 
na lu{pata i mesoto posebno za onie sorti kade 
{to zrelosta e maskirana so dobro obojuvawe od 
crveni nijansi u{te pred zrelosta. So pomo{ na 
penetrometar se utvrdeni grani~nite vrednosti 
za tvrdosta na plodot, rastvorlivite materii, 
kiselosta, odnosot pome|u rastvorlivite 
materii i kiselinite, sodr`inata na fenoli 
za sekoja sorta posebno. Plodovi so tvrdost 
od 1,5 do 3 kg se povolni za konsumacija. 
Vo Kalifornija, vremeto na berba odnosno 
zrelosta se odreduva spored promenata na bojata 
na lu{pata od zelena kon `olta. Se koristat 
prira~nici vo koi se dadeni sliki od boi koi 
odgovaraat na razli~na zrelost.

Berba i pakuvawe
Plodovite se berat ra~no, vnimatelno se redat 
vo mal plasti~en sad vrzan so {iroki kai{i 
za grbot na rabotnikot. Malite gajbi se redat 
na traktorska prikolka, se nosat vo centarot za 
pakuvawe kade {to se redat na podvi`na lenta 
koja avtomatski gi istura na druga podvi`na 
lenta, plodovite se mijat so voda dezinficirana 
so hipohlorna kiselina, se su{at, vosociraat i 
sortiraat ra~no i ma{inski. Sortiranite praski 
ili nektarini se redat vo gajbi so vlo{ki, potoa 
vo paleti i se nosat vo ladilnik. 

Skladirawe	
Zavisno od sortite, na temperatura od 0ºS 
vremeto na skladirawe iznesuva 1-7 nedeli za 
nektarinite i 1-5 nedeli za praskite, prose~no 
od 2 do 4 nedeli. Na temperatura od 5ºC dol`inata 
na skladirawe e minimalna. 
Za podolgo skladirawe i dobivawe crvena boja 
se prepora~uva sodr`ina na azot vo listot od 2,6 
do 3%. Malite plodovi so nadvore{na pozicija 
podolgo se ~uvaat vo odnos na pogolemite plodovi 
so vnatre{na pozicija vo krunata na praskata. 

Temperatura 
Prepora~ana temperatura iznesuva od -1 do 0°C. 
To~kata na mrznewe varira vo zavisnost od 
sodr`inata na suvi materii, naj~esto od -3 do 
-2,5°C. 

Relativna vla`nost 
vla`nost 90-95%, so brzina na laden vozduh od 
1,41m³ vo minuta.

Kontrolirana atmosfera	
1-2% O2 + 3-5% CO2

Mikrobiolo{ki bolesti
Monilia fructicola
Kafeavo gniewe

Monilijata e najva`na bolest koja se javuva kaj koskestoto ovo{je po 
berbata. Infekcijata se slu~uva za vreme na cvetaweto, a bolesta se 
razviva naj~esto po berbata. Merki za ograni~uvawe na bolesta se 
predberbena za{tita so fungicidi, higiena vo nasadot, alatot, sadovite 
i rabotnicite i soodvetno ladewe za vreme na skladiraweto. Isto taka, 
se upotrebuva postberbena za{tita so fungicidi, hipohlorna kiselina i 
drugi. 

Botrytis cynerea
Sivo gniewe

Sivoto gniewe, bolest koja e posebno izrazena vo vla`na prolet. Vo 
ladilnik se razviva dokolku se zarazi za vreme na berba i pakuvawe. 
Izbegnuvaweto na mehani~ki povredi i dobrata kontrola na temperaturata 
se efikasni merki. 

Rhizopus Rot Skladiraweto na plodovite pod 5°C ja dr`i pod kontrola ovaa bolest.

Fiziolo{ki povredi
Pomodruvawe
Crno obojuvawe

Ovaa pojava vo vid na crni ili kafeavi to~ki ili linii e karakteristi~na 
samo za lu{pata. Crno obojuvawe se javuva kako posledica na triewe 
od metal ili drvo za vreme na berba, transport ili sortirawe. Se 
prepora~uva vnimatelna berba. Petnaeset dena pred berbata se izbegnuva 
folijarno |ubrewe, no se prepora~uva tretirawe so fungicidi 
prepora~ani vo periodot pred berbata. 

Vnatre{no 
propa|awe
(pokafenuvawe)

Vo vnatre{nosta okolu semkata mesoto omeknuva, se raste~nuva, dobiva 
kafeava boja i ja gubi sve`inata i aromata. Ovie simptomi se razvivaat 
za vreme na sozrevawe na plodot po dolgo ladno skladirawe. Ovaa pojava e 
mnogu izrazena ako temperaturata vo ladilnikot iznesuva 2,2-7,6°C.


